
【体験して学ぶ：第１部】10:00-12:00

フィッシャーマン&ファーマーと食材に触れ
て体験してみよう！

＜内容＞
・漁師が教える藻塩つくり体験
・わかめ、めかぶに触れてみる
・ワンダーファームトマト狩り
など

対象：小学3年生以上、大学生以下（お連れの
方も見学できます）
価格：500円/1人
定員：40名
持ち物：エプロン

【申込用紙】※下記連絡先へメール・FAXで参加したい部を記載の上、お申込みをよろしくお願いいたします。

お名前

連絡先

一般社団法人東の食の会 担当：髙橋
FAX：03-5539-4982
Mail：info@higashi-no-shoku-no-kai.jp

日時：5月29日（土）15:00～21:00 場所： 宮城漁師酒場 魚谷屋（中野区中野2-12-9 高田ビル B1F）

〇いわきの農家 白石長利氏
ファーム白石 代表。いわき市
小川町の農家8代目。MOA自
然農法で伝統の里芋「長兵
衛」をはじめ、野菜、米を栽
培。トレードマークは赤。

フィッシャーマン&ファーマー食育
in ワンダーファーム

＜2月29日開催（2部制）＞

【食べて学ぶ：第２部】12:00-14:00

BBQを通して”食”を学ぼう！

＜内容＞
・食材提供生産者の紹介と交流
・食材をBBQで食べてみる（わかめ、めか

ぶ、トマトなど）
※生産者ならではの食べ方も紹介！
など

対象：全年齢
価格：1000円/1人（小学3年生以上）
定員：80名

〇ワカメ漁師 赤間俊介氏
株式会社シーフーズあかま 代
表。宮城県塩釜市のワカメ漁
師3代目。東北の食の活性化
につながればと食育活動も行
う。アカモクや藻塩の取扱有。

生産者紹介

内容

藻塩つくり体験の様子→ 採れたて生めかぶ→

参加希望 1部・2部・両方


