
 

  

チーズ INさんまの 
ぽーぽー焼きロコモコ丼 

カジくんの 

海鮮ミックスフライ定食  

いわき産ホッキ貝とイカの 
シーフードカレー 

いわき産マグロの海鮮ビビンバ 

※画像はイメージです。 

１０月１０(木)～ 

１０月３１日(木)開催！ 

詳しくはウラを見てね♪ 

チーズ IN 
さんまのぽーぽー焼きロコモコ丼 
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※学生食堂は厚生館２階です。 医療創生大学 
【お問合せ】0246-29-5111 〒970-8551 福島県いわき市中央台飯野 5-5-1 

いわき浜めしプロジェクト・・・ 

学生が考えた地元の魚を使ったメニューを開発・発信することにより、若い世代の魚食に

対する理解を深めてもらおうと、医療創生大学の地域貢献サークル「NGA (New Generation 

Assistant)」のメンバー有志が集まり、いわき浜めしプロジェクトが結成されました。若い世

代が考えた「食べたい！美味しい！」と感じられる魚メニューを、魚食普及月間の１０月に

同大学の学生食堂で販売します。ぜひ、この機会にみなさまも食べに来てください。 

 

学食はどなたでもご利用いただけます。 
１０月１９(土)・２０(日)は学園祭が開催。 
学食もオープンしています。 

プロジェクトの取り組みは 
Twitter で⇧ 

５００円 

５００円 

５００円 

５００円 

0000 

チーズ INさんまの 
ぽーぽー焼きロコモコ丼 

いわき産ホッキ貝と 
イカのシーフードカレー 

いわき産ホッキ貝の他、モスソ貝を使
用したシーフードカレー。 
いわき産野菜スープ付き。 
 

いわきの郷土料理ぽーぽー焼きに 
チーズを入れロコモコ風にアレンジ。 
いわき産野菜スープ付き。 

★販売日★  

１０月１０(木)，１９(土)，２９(火) 

★販売日★ 

１０月１０(木)，１９(土)，２０(日)， 

２９日(火) 

５００円 ５００円 

【軽食コーナーにて販売!!】 

★いわきでとれたサバを使用 

サバてりバーガー 
 

★絶品！脂ののった 

カツオグラタン 
 

２５０円 

３００円 

下記２メニューは１０月１０日から 
３１日のフェア開催中全日販売。 
※１９日・２０日を除く平日営業日。 

※全メニュー各日数量限定につき 

無くなり次第終了となります。 

予めご了承ください。 

営業時間：１１：００～１４：１５ 

 

 

 

(オーダーストップ１３:４５) 
カジくんの 
海鮮ミックスフライ定食 

いわき産マグロの 
海鮮ビビンバ 

いわき産カジキの他、タコ、かまぼこを
フライに。 
さんまつみれ汁とご飯(IwakiLaiki)付。 

ビビンバといえば肉を使用しますが、
浜めしではいわき産マグロを使用。 
いわき産野菜スープ付き。 

★販売日★  

１０月１５(火)，１９(土)，２０(日)， 

２４日(木)，３１(木) 

★販売日★ 

１０月１５(火)，２０(日)，２４日(木)， 

３１(木) 

５００円 ５００円 

tel:0246-29-5111

